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F o n d a t e u r  M A X I M E  R I H O U E T

C U I S I N E  I T A L I E N N E



Lambrusco dolce,  medic i  ermete DOC                                                28€     

Lambrusco secco,  medic i  ermete DOC                                                28€

Montepulc iano d ’Abruzzo,  Mig l ian ino DOC                           7€     13€    29€

Col l i  Maceratse i ,  Col lemara DOC                                                      29€

Barbera Del  Monfer rato ,  la  Chiar ra DOC                                             33€

Dolcetto d ’A lba,  Massol ino DOC                                                         36€  

Nebbio lo Langhe,  Grasso S i l v io  DOC                                                   39€

Barbera d 'A lba,  Massol ino DOC                                                         44€  

Baro lo ,  Grasso S i l v io  DOCG                                                              72€

Baro lo ,  Massol ino DOCG                                                                  1 10€   

P r imi t ivo ,  Paolo leo Salento IGP                                                         32€  

  

E M I L I A  R O M A G N A

M A R C H E  

P I E M O N T E

A B R U Z Z O

1 4 C L |  2 5 C L  |  B T L

VINS ROUGES

P U G L I A

S I C I L I A

Syrah B IO,  Colomba B ianca IGP                                           6€     1 1€    26€  

Nero D’Avola ,  Ter ra Di  Giumara DOC                                                  35€

Etna Rosso,  Dest ro Aspide B IO DOC                                                   56€  



L E S  G R A N D S  V I N S  D E  F R A N C E

Cannonau Tonaghe,  Cont in in i  DOC                                                    32€

Chiant i ,  Caste l lo  Farnete l la  DOCG                                     8€     15€    34€  

Rosso Di  Montalc ino,  Campo Al  Sass i  DOC                                         46€

Chiant i  Class ico,  Fe ls ina DOCG                                                        54€  

Nobi le  Di  Montepulc iano,  Barbicaia DOCG                                         62€

Chiant i  Class ico R iserva,  Poggio Bonel l i  DOCG                                   78€

Brunel lo  Di  Montalc ino,  S i l v io  Nardi   DOCG                                        82€  

U M B R I A

Sporto lett i ,  Ass is i  Rosso DOC                                                           29€  

Valpol ice l la  B IO,  Fasol i  Gino DOC                                           8€    15€     39€   

Valpol ice l la  R ipasso Super iore ,  Corte Scaletta DOCG                              48€

Valpol ice l la  R ipasso B IO,  Fasol i  Gino  DOC                                             49€

Amarone Del la  Valpol ice l la ,  Corte Scaletta DOCG                                   77€  

S A R D E G N A

1 4 C L  |  2 5 C L  |  B T L

T O S C A N A

V E N E T O

BORDEAUX -  Saint-Estephe,  Château Tour  De Marbuzet                              76€

BORDEAUX -  Saint-Ju l ien ,  Château Talbot  (Grand Cru)                               198€

BORDEAUX -  Paui l lac ,  Château Batai l lé  (Grand Cru)                                  188€

BORDEAUX -  Margaux,  Château Giscours  (Grand Cru)                                216€

BOURGOGNE -  Nui ts  Saint  Georges -  Domaine De Gramond                      120€

BOURGOGNE -  Gevrey Chambert in-  Domaine Pans iot                                 140€

BOURGOGNE -  Pommard,  Lou is  Jadot  (Beaune)                                          144€

RHONE -  Crozes Hermitage,  Equinoxe                                                       49€  

RHONE -  Châteauneuf  Du Pape E.Guigual                                                  1 12€



F R I U L I

Falanghina,  Ant ico Caste l lo  DOP                                                        32€  

Pinot  Gr ig io ,  V ignett i  DOC                                                     7€      13€     29€   

R ibol la  Gia l la ,  Modeano IGT                                                                    34€  

Gavi  D i  Gavi ,  La Chiara DOCG                                                                 32€   

Sauv ignon,  Ada Nada Langhe DOCG                                                         42€  

Gr i l lo  B IO,  Colomba B ianca DOC                                            6€       1 1€     26€

L E S  G R A N D S  V I N S  D E  F R A N C E

P I E M O N T E

Chardonnay Mont  Mes ,  Caste l feder  IGT                               8€      15€    32€

Pinot  Gr ig io Supér ior ,  Caste l feder  DOC                                              44€  

1 4 C L  |  2 5 C L  |  B T L

VINS BLANC 

BOURGOGNE -  Chabl i s ,  La Sere ine                                                     56€  

BOURGOGNE -  Chassagne-Montrachet ,  Lou is  Jadot                              168€

LOIRE -  Poui l l y  Fumée -  Domaine Tabornet                                           52€

LOIRE -  Sancerre -  Grande Réserve                                                    64€

C A M P A N I A

I G P  :  I N D I C A T I O N  G E O G R A P H I Q U E  P R O T E G É E   
I G T  :  I N D I C A T I O N  G E O G R A P H I Q U E  T Y P I Q U E   

D O C  :  D E N O M I N A T I O N  D ’ O R I G I N E  C O N T R O L É E  
D O C G  :  D E N O M I N A T I O N  D ’ O R I G I N E  C O N T R O L É E  E T  G A R A N T I E   

D O P  :  D E N O M I N A T I O N  D ’ O R I G I N E  P R O T É G E  
B I O  :  V I N  I S S U  D E  L ’ A G R I C U L T U R E  B I O L O G I Q U E  O U  B I O D Y N A M I E  

S I C I L I A

T R E N T I N O  A L T O  A D I G E



F R A N C E

C H A M P A G N E

I T A L I E

P R O S E C C O

Piper  Heids ieck ,  Cuvée Brut                                                 13€       25€      79€  

P iper  Heids ieck ,  Cuvée Rosé Sauvage                                                       89€

Ruinart  Brut                                                                                            90€

Ruinart  B lanc de B lancs                                                                         148€

Dom Pér ignon Mi l lés imé                                                                        280€  

1 4 C L  |  2 5 C L  |  B T L
VINS ROSES

 IGP Méditerannée,  Peyrasso l  B IO                                         6 ,5€      12€     29€

 Côtes de Provence,  Minuty  Prest ige                                       8€       14€     46€  

 Côtes de Provence,  Minuty  Prest ige Magnum                                             96€

 Côtes de Provence,  Minuty  Or                                                                  58€

Chiaretto Di  Bardol ino ,  Inf in i to  Sant i  DOC                                                32€

CHAMPAGNE & PROSECCO

Prosecco,  Ext ra Dry  Nao Nis                                                 8€        15€      29€

Prosecco,  R iccardonna Ext ra Dry  DOC                                                      36€



A N T I P A S T I  

 MINI BRUSCHETTA  13 / 19
Mini tranches de pain toasté, tomates cerises confites

 MINI SLICES OF TOASTED BREAD, CHERRY TOMATOES

FOCACCIA AL PESTO  14
Focaccia au pesto de basilic, Grana Padano, origan

FOCACCIA WITH BASIL PESTO, GRANA PADANO, OREGANO

BURRATA “PUGLIESE”  16
Burrata des pouilles, tomates cerises

PUGLIA BURRATA, CHERRY TOMATOES

 MOZZARELLA FRITTA  16 / 22 
Bâtonnets de mozzarella, sauce tomate, basilic
 MOZZARELLA STICKS, TOMATO SAUCE, BASIL

STRACCIATELLA   16 / 22 
Stracciatella, tomates cerises confites
STRACCIATELLA, CHERRY TOMATOES

PATATINE FRITTE AL TARTUFO  16 / 22 
Frites maison à la crème de truffe, Grana Padano

HOMEMADE FRIES WITH TRUFFLE CREAM, GRANA PADANO 

FRITTO DI CALAMARI  16 / 22
Calamars frits, sauce tartare

FRIED SQUIDS, TARTAR SAUCE

ANTIPASTI DI VERDURE  16 / 22
Assortiment de légumes frais marinés à l‘huile d‘olive

OUR SELECTION OF VEGETABLES MARINATED IN OLIVES OIL

BURRATA PUGLIESE AL TARTUFO  18 
Burrata des pouilles à la truffe, tomates cerises

PUGLIA BURRATA WITH TRUFFLE, CHERRY TOMATOES

ARANCINI AL TARTUFO  18
Boules de risotto à la truffe, sauce truffe, mozzarella
 TRUFFLE RICE BALLS, TRUFFLE SAUCE, MOZZARELLA

PLANCHA

PLANCHA DELLA MAMMA  25  (2/pers)
Assortiment de charcuterie ou de fromage

ASSORTMENT ITALIAN CHARCUTERIE OR CHEESE

PLANCHA MIMMA GIGANTE  45  (4/pers)
Stracciatella, calamar frits, bâtonnets de mozzarella, jambon de Parme, jambon à la truffe, 

scamorza fumée, arancini truffe
STRACCIATELLA, FRIED SQUIDS, MOZZA STICKS, PARMA HAM, TRUFFLE HAM, SCAMORZA, ARANCINI...



INSALATA

CAESAR  18 
Suprême de poulet mariné, salade romaine, Grana Padano, tomates cerises, crôutons dorés, sauce caesar

MARINATED CHICKEN BREAST, SALAD, GRANA PADANO, CHERRY TOMATOES, CROUTONS, CAESAR SAUCE

MIMMA  19
Tataki de saumon au sésame, mesclun, croûtons, Grana Padano, tomates cerises 

SESAME SALMON TATAKI, SALAD, CROUTONS, GRANA PADANO, CHERRY TOMATOES

 GIULIA  20
 Mozzarella di Bufala, mesclun, artichauts marinés, tomates séchées, jambon de Parme ou thon 

BUFFALO MOZZARELLA, SALAD, MARINATED ARTICHOKES, DRIED TOMATOES, PARMA HAM OR TUNA 

AL TARTUFO  21
Jambon à la truffe, crème de ricotta à la truffe, mesclun, tomates cerises confites, Grana Padano

TRUFFLE HAM, CREAM TRUFFLE RICOTTA, SALAD, CHERRY TOMATOES, GRANA PADANO

L’AMORE

GNOCCHI ALLA SORRENTINA  19
Gnocchi mozzarella di bufala, sauce tomate, Grana Padano, basilic 
GNOCCHI, MOZZARELLA, TOMATO SAUCE, GRANA PADANO, BASIL

 LASAGNE ALLA BOLOGNESE  20 
 Lasagne traditionnelle à la viande de boeuf, béchamel

 TRADITIONAL LASAGNE, BEEF, TOMATO SAUCE, BECHAMEL 

 CAPPELLETTI ALLA RICOTTA E SPINACI  21
Pâtes farcies à la ricotta et épinards, sauce parmesan

 PASTA STUFFED WITH SPINACH AND RICOTTA, PARMESAN SAUCE 

PRIX NETS EN EUROS--TAXES ET SERVICE COMPRIS | CARTE DES ALLERGENES SUR DEMANDE



RIGATONI DI MIMMA  19 
Rigatoni à la sauce rosée (crème et sauce tomate) basilic, tomates confites

PASTA, TOMATO SAUCE, CREAM, BASIL, CHERRY TOMATOES

LINGUINE CACIO E PEPE  20 
Linguine sauce au fromage pécorino romano et poivre, recette traditionelle de Rome
PASTA, CHEESE SAUCE PECORINO AND PEPPER TRADITIONAL RECIPE FROM ROME

FETTUCCINE PESTO E STRACCIATELLA  21 
 Fettuccine au pesto, stracciatella, amandes torréfiées, copeaux de Grana Padano

PASTA WITH PESTO SAUCE, STRACCIATELLA, ROASTED ALMONDS, GRANA PADANO 

RIGATONI ALLA BOLOGNESE  21 
Rigatoni à la viande de boeuf, sauce tomate

PASTA WITH BEEF, TOMATO SAUCE

LINGUINE CARBONARA  21
La véritable carbonara naturellement salé, guanciale affiné au poivre noir, jaune d’oeuf, Grana Padano  
 THE REAL CARBONARA PASTA PORK CHEECK FRESH, BLACK PEPPER, EGGS YOLK, GRANA PADANO  

LINGUINE ALLE VONGOLE  24 
Linguine accompagnées de palourdes fraichement pêchées

PASTA WITH CLAIMS

 
FETTUCINE AL TARTUFO  25 

Fettucine à la crème de truffe, Grana Padano
TRUFFLE CREAM PASTA GRANA PADANO

           P A S T A  

P E T I T E  P I Z Z A  M A R G H E R I T A  O U
 P A S T A  A L  P O M O D O R O

 +
 2  B O U L E S  D E  G L A C E

M E N U  B A M B I N O  1 5



CARNE

MIMMA BURGER  22
Pain brioché artisanal, boeuf haché, mesclun, oignon rouge confit, tomates séchées, scamorza fumée, sauce cocktail

BRIOCHE BREAD, GROUND BEEF, CONFIT ONIONS, DRIED TOMATOES, SMOKED SCAMORZA, COCKTAIL SAUCE

SCALOPPINA ALLA MILANESE  23 
Escalope de poulet à la milanaise, pâtes à la sauce tomate, basilic

BREADED CHICKEN CUTLET, TOMATO SAUCE PASTA, BASIL

VITELLO AL TARTUFO  28
Escalope de veau à la crème de truffe 
VEAL CUTLET, TRUFFLE CREAM SAUCE

ENTRECÔTE AL PEPE NERO  29
Notre fameuse entrecôte à la sauce au poivre noir

OUR FAMOUS ENTRECÔTE WITH  BLACK PEPPER SAUCE

CRUDO

CARPACCIO DI MANZO AL PESTO 19 / 26
Carpaccio de boeuf, roquette, tomates cerises, Grana Padano, sauce pesto

BEEF CARPACCIO, ROCKET SALAD, CHERRY TOMATOES, GRANA PANADO, PESTO SAUCE

Supplément :  Stracciatella 4€ / Burrata Pugliese 5€ / Burrata à la truffe 8€ 

PESCE
SALMONE  24

Saumon à la plancha, sauce parmesan
SALMON FILLET, PARMESAN SAUCE

ORATA  26
Fillet de daurade, sauce pesto

SEA BREAM FILLET, PESTO SAUCE

BRANZINO  28
Filet de bar, huile aux herbes

SEA BASS FILLET, HERBES OIL

P R I X  N E T S  E N  E U R O S - - T A X E S  E T  S E R V I C E  C O M P R I S  |  C A R T E  D E S  A L L E R G E N E S  S U R  D E M A N D E  

Une garniture au choix, supplément 5,90€ (frites maison, salade, légumes à l’italienne, pâtes sauce tomate basilic)
 A garnish of your choix, supplement 5,90€ (french fries, salad, grilled vegetables, tomato sauce pasta basil)



P I Z Z A S  G O U R M E T S

P I Z Z A S  C L A S S I Q U E S

MARGHERITA | Sauce tomate, fior di latte, Grana Padano  14      
 TOMATO SAUCE, FIOR DI LATTE, GRANA PADANO 

, 

NAPOLI | Sauce tomate, fior di latte, anchois, câpres, origan  17 
TOMATO SAUCE, FIOR DI LATTE CHEESE, ANCHOVIES, CAPERS, OREGANO

CALZONE | Sauce tomate, fior di latte, jambon blanc, Grana Padano, basilic  17 
TOMATO SAUCE, FIOR DI LATTE, HAM, GRANA PADANO, BASIL

BURRATINA | Sauce tomate, burrata pugliese, tomates cerises, basilic  18 
 TOMATO SAUCE, FIOR DI LATTE, BURRATA, CHERRY TOMATOES, BASIL

REGINA | Sauce tomate, fior di latte, champignons de paris, jambon blanc, persillade, Grana Padano  18 
TOMATO SAUCE, FIOR DI LATTE, PARIS’ MUSHROOMS, HAM, CHOPPED PARSLEY, GRANA PADANO 

 4 FORMAGGI | Fior di latte, ricotta, gorgonzola, caciocavallo  18 

TONNO | Fior di latte, oignons rouges, thon, persillade, tomates cerises  18
 FIOR DI LATTE, REDS ONIONS, TUNA, PARSLEY, CHERRY TOMATOES

     VEGETARIANA | Sauce tomate, fior di latte, aubergines, courgettes, poivrons, artichauts  18 
TOMATO SAUCE, FIOR DI LATTE, EGGPLANTS, ZUCCHINIS, RED PEPPERS, ARTICHOKES 

                          DIAVOLA | Sauce tomate, fior di latte, spianata calabraise, Nduja calabraise  19
 TOMATO SAUCE, FIOR DI LATTE, SPICY SALAMI FROM CALABRIA, NDUJA

 PARMA | Sauce tomate, fior di latte, jambon de Parme, Grana Padano  20
 TOMATO SAUCE, FIOR DI LATTE, PARMA HAM, GRANA PADANO

FRANCESCA | Fior di latte, mortadella, stracciatella di burrata, pistache, scarmoza fumée  23 
FIOR DI LATTE, MORTADELLE, STRACCIATELLA OF BURRATA, PISTACHIO, SMOKED SCARMOZA 

 
MARIA | Pesto, amandes torréfiées, stracciatella di burrata, tomates séchées, caciocavallo, origan  24

 PESTO SAUCE, ROASTED ALMONDS, STRACCIATELLA OF BURRATA, DRIED TOMATOES, CACIO CAVALLO, OREGANO 

FRANCO | Fior di latte, scamorza fumée, ricotta à la truffe, Jambon blanc à la truffe, Grana Padano 25 
FIOR DI LATTE, SMOKED SCARMOZA, TRUFFLE RICOTTA, TRUFFLE HAM, GRANA PADANO

ROBERTO| Burrata à la truffe, fior di latte, créme de truffe, champignons de Paris, roquette  25
 BURRATA WITH TRUFFLE, FIOR DI LATTE, TRUFFLE CREAM, MUSHROOMS, ROCKET

Supplément 2,50 € : Anchois, Oeuf, Artichauts, Aubergines, Câpres, Champignons, Poivrons, Roquette
  Anchovies, Egg, Artichokes, Eggplants, Capers, Mushrooms, Peppers, Rocket

Supplément 4 € : Mozzarella di bufala, Stracciatella, Thon, Gorgonzola
Buffalo mozzarella, Stracciatella, Tuna, Gorgonzola

Supplément 5 € : Burrata Pugliese, Jambon de Parme, Jambon à la truffe, Ricotta à la truffe 
Burrata Pugliese, Parma ham, Truffle ham, Truffle ricotta

Supplément 8 € : Burrata à la truffe  
Burrata with truffle



CAFE GOURMAND  9

TIRAMISU MIMMA  9

PANNA COTTA, CRUMBLE AU SÉSAME, COULIS DE FRUITS ROUGES  9
PANNA COTTA AND RED FRUITS, SESAM CRUMBLE

 

 CRÈME BRÛLÉE DELLA NONNA  10

CHEESECAKE AU CITRON, EMULSION DE MANGUE  9
CHEESECAKE LEMON, MANGO, EMULSION SAUCE

 CROQUETTES NOCCIOLATA (3 pièces)  9 
 

MOELLEUX AU CHOCOLAT, SAUCE CARAMEL BEURRE SALÉ  10
SOFT CENTRED CHOCOLATE, HOMEMADE SALTED CARAMEL SAUCE 

 

                     GLACE  ARTISANALE  ( 3,5€ boule )
ICE-CREAM, ARTISANAL

 (VANILLE, CAFÉ, RHUM RAISIN, CHOCOLAT, COCO, PISTACHE, CARAMEL BEURRE SALÉ)

(VANILLA, COFFEE, RUM RAISIN, CHOCOLATE, COCONUT, PISTACHIO, SALTED BUTTER CARAMEL)

                      SORBET ARTISANALE  ( 3,5€ boule )
WATER-ICE ARTISANAL

(FRAISE, CITRON VERT, MANGUE, CASSIS)

(STRAWBERRY, LIME, MANGO, BLACKCURRANT)

DOLCE

B O I S S O N S  C H A U D E S

CAFÉ ILLY 2,90 | CAFÉ DECA 2,90 | CAFÉ CRÈME 4,90 | THÉ OU INFUSION 5,50 | CAPPUCINO 5,50 
CHOCOLAT CHAUD 4,90 | CHOCOLAT VIENNOIS 6,50 



JUS ( ORANGE / POMME / TOMATE / CITRON VERT / ABRICOT / MANGUE / CRANBERRY )  6 
COCA / COCA ZERO / TROPICO / FANTA / SPRITE / FUZE TEA PECHE  5.50 

LA FRENCH:  GINGER BEER / TONIC WATER / PAMPEMOUSSE / FRANCH AGRUMES 5.50
  REDBULL 6 

S O F T

PERONI PRESSION (25 CL)  5   /  PERONI PRESSION (50 CL)   9 
MEANTIME IPA PRESSION (25 CL)  5.50  /  MEANTIME IPA PRESSION (50 CL)  9.50 

CORONA PRESSION (25 CL)  5.50  / CORONA PRESSION (50 CL)  9.50 
GRIMBERGEN BTL  7   /  COLOMBIA BTL  7 

B I E R E S
 

 SAN BENEDETTO PLATE / GAZEUSE (50 CL)  5.50 
SAN BENEDETTO PLATE / GAZEUSE (100 CL)  8.50 

PERRIER (33 CL)  5.50 

E A U X

APERITIFS
COUPE DE CHAMPAGNE PIPER  13 /  KIR 6.50 /  COUPE PROSECCO  8 / RICARD 5.50 

MARTINI ROUGE 7 / MARTINI BLANC  7  / KIR ROYAL 13

ALCOOLS

 R H U M  P A M P E R O  9  /  D I P L O M A T I C O  1 2  /  Z A C A P A  1 8

W H I S K Y  J B  9  /  J A C K  D A N I E L ’ S  1 2  /  C A R D H U  1 4   
J O H N N I E  W A L K E R  D O U B L E  B L A C K  1 8

G I N  G O R D O N ’ S  9  /  T A N Q U E R A Y  1 2  /  H E N D R I C K ’ S  1 4   /  T H E  B O T A N I S T  1 6
 

V O D K A  S M I R N O F F  9  /  B E L V E D E R E  1 5
 

T E Q U I L A  J O S É  C U E R V O  9  /  P A T R O N  X O  C A F É  1 2  /  P A T R O N  X O  1 5

DIGESTIFS
LIMONCELLO  8.50 /  GRAPPA  8.50 / SAMBUCA  8.50 /  JÄGERMEISTER  8.50  

 AMARETTO  8.50 /  BAILEYS  8.50 /  MARSALA  8.50 /  GET 27  8.50 /  GET 31  8.50
 IRISH COFFEE 10 /  HENNESY VS  12 /  HENNESY XO  32

A L C O O L S  4 C L  /  D I G E S T I F S  4  C L  /  C O U P E  C H A M P A G N E  E T  P R O S E C O  1 2  C L  /  M A R T I N I  6 C L
S O F T  N O N  I N C L U S  |  L ' A B U S  D ' A L C O O L  E S T  D A N G E R E U X  P O U R  L A  S A N T É  A  C O N S O M M E R  A V E C  M O D E R A T I O N



COCKTAILS

THE MIMMA 12
GIN GORDON’S, SIROP DE MURE, FRUITS ROUGES, LIMONADE 

PORN STAR ALESSANDRO MARTINI 12
LIQUEUR DE PASSION, SMORNOFF, JUS DE CITRON VERT, SIROP DE VANILLE, PROSECCO, FRUIT DE LA PASSION

SPRITZ SAINT-GERMAIN 12
LIQUEUR SAINT-GERMAIN, PROSECCO, EAU GAZEUSE

APEROL SPRITZ 11 
APÉROL, PROSECCO, EAU GAZEUSE, ORANGE 

MARTINI SPRITZ 11
MARTINI BLANC, PROSECCO, EAU GAZEUSE, CITRON VERT, FEUILLE DE MENTHE, ORANGE

BELLINI SPRITZ 10 
PROSECCO, PURÉE DE PASSION 

MOJITO 10
PAMPERO, MENTHE, CITRON VERT, CASSONADE, EAU GAZEUSE

RED FRUIT MOJITO 11 
PAMPERO, MENTHE, CASSONADE, CITRON VERT, COULIS FRUITS ROUGES, SODA

LIMONCELLO SPRITZ 10 
LIMONCELLO, PROSECCO, EAU GAZEUSE 

ESPRESSO MARTINI 11
 SMIRNOFF, KALUA, SIROP DE SUCRE, CAFÉ

NEGRONI 12
 CAMPARI, MARTINI ROUGE, GIN 

PUNCH MAISON 11
ROM AMBRE, JUS D’ORANGE, MANGUE, ABRICOT, FRUITS FRAIS, CANNELLE

COSMOPOLITAN 11 
SMIRNOFF, JUS DE CITRON, TRIPLE SEC, SIROP DE SUCRE, CRANBERRY

WHISKY SOUR 12
WHISKY BOURBON, JUS DE CITRON, SIROP DE SUCRE, BLANC D’OEUF

MARGARITA 11 
TEQUILA JOSE CUERVO, TRIPLE SEC, JUS DE CITRON, SIROP DE SUCRE

MOSCOW MULE 11 
  SMIRNOFF, GINGER BEER, CITRON, ANGOSTURA BITTER 

CUBA LIBRE 11 
RHUM PAMPERO, COCA COLA, CITRON VERT

CAIPIRINHA 11
CACHACA, CITRON VERT, CASSONADE

SANS ALCOOL

 
EL RIO 7

GRAZIELLA 8

VIRGIN MOJITO 7

MARC ANTHONY 8

 JUS D’ORANGE, LIMONADE, GRENADINE, CITRON VERT 

MENTHE FRAÎCHE, CITRON VERT, CASSONADE, LIMONADE

 JUS D’ABRICOT, JUS DE MANGUE, JUS D’ORANGE, PURÉE DE PASSION

 JUS DE POMME, JUS DE CITRON VERT, PURÉE DE PASSION, GINGER BEER

H A P P Y  H O U R |  1 6 H  2 1 H
 L U N D I  A U  V E N D R E D I  

S U R  U N E  S E L E C T I O N  D E  C O C K T A I L S  E T  D E  B I E R E S


